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ALPHART

Saisonale Speisekarte

Vorspeisen

Gurkenkaltschale mit / ohne Raucherfisch- Nockerl *y 6,9 5,9
WURSTSALAT 6,8
BURRATTA mit Tomaten-Gemiise-Caponata *~ 14,9

GEBRATENER KARFIOL iauwarm mariniert, Dille, Kapern, Cherrytomaten * 10,5

LISI'S ANTIPASTITELLER
hausgemachte Antipasti, Oliven, Grana, mit/ohne Prosciutto 159 129

Hauptspeisen

WILDLEBER geréstet 19,5
Essig-Maulbeeren, Erdapfelpurree

LAMMEILET rosa gebraten 26,4
Ratatouille, Rosmarinkartoffel

SPITZPAPRIKA tberbacken mit Mozzarella 14,5
gefullt mit Linsen-Gemiise-Quinoa, Paradeissosse *v

NUDELPFANNE Erbse, Zucchini, Zitrone 16,8
SPARERIBS GEBRATEN 18,5
mit Dipsossen, Mais, Pommes frittes v

LAMMSCHNITZEL gebacken, Preiselbeeren 19,5
LACHSFORELLENFILET von Gut Dornau, gebraten 23,5

auf Fettuccine, Paprika-Haselnuss-Knoblauch-Salsa

Dessert

LISI'S MAR“.LENKNODEL aus Topfenteig per Stk 6,8
BAISER mit Schlag und frischen Beeren *v 6,8
LISI’'S MANDELBLATTCHEN Portion 4,9
SANDDORN-PARFAIT Schokopolster, Maulbeere *v 9,8
JOGHURTNOCKERL mit Erdbeerspiegel *v 6,8

|.|S|'S WUNDERTORTE Heidelbeere, Zitrone 6,8



